


UMAMI A TON OYPANIZKO zAz

ZnoTe TN Yevon Tou Umami, ToL TIEUTITOL CLOTATIKOL TNG
yevbong, oto Umi. H 1am@vIK Jayeipikh TEXvn Kal ol
TTAPASOCIAKES YELOEIG CAG TIEQIUEVOLY OTO WEVOL UAG,
TTPOOMEOOVTAG EVAV APHOVIKO CLVOLACUO PPECKWY,
LWNANG TTOIOTNTAG LAIKGYV, TIODOTEKTIKA TTOOETOINACUEVRY
yId VA IKAVOTTOINCOLY TOV OLPAVIOKO 0AG. H KAANTEXVIKN
TTapovoiaon Twv mAT@wY ocobLol o1to Umi  armoTeAei
EKPOACN TNG SECUELONG PAG OTNYV ALBEVTIKOTNTA KAl TNV
ToIOTNTA. BLBIOTEITE OTNV  KOUWR ATHOC(AIPA KAl
ATTOAAVOTE EVA YAOTOOVOUIKO TAEISI TTOL AIXUAAWTICEl TO
TTVELUA TNC oLYXPOVNG laTTwVviag
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IOYNA
Ramen Noodles S G | 14
Ramen pe KOTOTTOLAO eAeLOEPAC RookNG, (WO
KOEUMLSIOL Kal IaTTWVIKO LAKE.

Miso Soup S G | 14
ALBEVTIKN Miso couTtta e Tofu.

IAAATA
Wakame SN | 14
laTmvikd wakame e ayyouLpl Kal
KaRovpdiouevo oncdyl.

Glass Noodles N |15
MNapadooiakd noodles armd pacON
Mayk
(PPECKOKOMEVA AAXAVIKG ETTOXNG KAl
chili flakes.

Ialdara pe Kamvioto Tohopd SF 18

AVAUEIKTEC KONTIKES TTOACIVASES E
KATTVIOTO ooAopd kar Goma
dressing

HOSOMAKI ROLLS

Alaska Roll SFS | 18
OOAOPOG | apokdvTo | ayyovpl

Suzuki Maki Roll SFS | 19
AAPRPAKI | PPECKO KOEUULEAKI

URA MAKI INSIDEOUT ROLLS

Ebi Tempura Roll SFSE | 17
yapida Tepmmovpa | tobiko |
YIaTT@VEQKN Paylovéla

Spicy Salmon Roll SFS N | 20
OOAOUOG | TTKAVTIKN Paylovéla | ayyovpl |
covLodyl

Unagi Kabayaki Roll SFS | 19
KAPAUEAWUEVO XEAI | ayyoLpl | pavyko | tobiko




Smoky Roasted Mushrooms SDV | 17
gavirapia | yavpo onodul | ayyouvpl

SIGNATURE ROLLS

Crab Tartare SFSSOEGN | 16
KaRoLpPI TEUTTOLPA TAPTAP | AyyoLE! |
OWC TEPIYIAKI | TTIKAVTIKN paylovela

Special Spicy Salmon SFSSOEN | 14
yapida TeuTToLPA | COAOPOG TAPTAP |
ayyoLpl, CoOLOAUI | TOG TEPIVIAKI | TTIKAVTIKN
payloveda

Seabass Tartare SFS | 19
AAREAGKI TAPTAP | APOKAVTO | WG TEQIYIAKI |
INeI[V

SASHIMI
IoAouog SF | 17

Aappaki SF | 17

ENIAOPNIO
PoAo Matcha DE | 12
PoAO pe aciatikd Matcha Tea kal KopttoTe
KOKKIVRV PPOLTWV.

k6 BaoBun GNED| 12
Kpeud kapvdag , Passion fruit, kal avava

MAIAIKO MENOY

IaAdara vropdra ayyobpr | 12
Me ehaioAado

Noodles pe kotérmovAo NS | 13
KAl AQXQVIKA £TTOXNG.

Kotopmouvkieg NGE | 9
Me TnyavnTéG TTATATEG N PLJ OTOV ATUO

Fapida Tepmobpa SFSE | 17
Me pvd oTov ATUO




YE MEPINTQIH AAAEPTIAL, MAPAKAAQ ENHMEPQIETE TON LEPBITOPO IAL.

XPNoIUOTTOIoLUE ATTOKAEIOTIKG £ETPA TTAPOEVO eAaIOAadO. H pETa TTou xpnaiomolobye gival M.0.M.

Q1 TIpEG elval Og €DPG Kal CLUTTEPIANAUBAVOLY OAOLG TOLG VOUILOLS POPOUG.

To KaTaoTNUA LTTOXPEOLTAI VA SIABETE! EviLTIa SEATIA O€ EIIKN BrKN GIMAG aTNv €060 Yia TN SIATOTIGCN OTTOIACENTTOTE SIAUAPTLPIAG.
O KATAVOA®TAG SEV EXEl LTTOXPEWON VA TIANPWOE! EQV-S¢ AABEl  TO VOUILIO TTAPACTATIKO (ATTOSEIEN / TIMOADYIO).

ATOPANOMIKOX YTMEYOYNOY: EAEYOEPIOL APBANITAKHI
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UMAMI FOR YOUR PALATE

Experience the taste of Umami, the fifth faste component, at Umi. Japanese culinary
art and traditional flavors await you on our menu, offering a harmonious combination
of fresh, high-quality ingredients, carefully prepared to indulge your palate. The artistic
presentation of the sushi dishes at Umi is an expression of our commitment to
authenticity and quality. Immerse yourself in the elegant atmosphere and enjoy a
culinary journey that captures the spirit of modern Japan.
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SOUP

Ramen Noodles S G | 14
Ramen with free-range chicken, onion broth, and Japanese sake
Miso Soup S G | 14
Authentic miso soup with tofu.

SALAD

Wakame SN | 14
Japanese wakame with cucumber and roasted sesame seeds

Glass Noodles N |15
Traditional mung bean noodles
freshly chopped seasonal vegetables and chili flakes.

Smoked Salmon Salad SF 18

Mixed Cretan greens with smoked salmon and Goma dressing.
HOSOMAKI ROLLS

Alaska Roll SF S | 18
Salmon | Avocado | Cucumber

Suzuki Maki Roll SF S | 19
sea bass | fresh onion

URA MAKI INSIDEOUT ROLLS

Ebi Tempura Roll SF S E | 17
tempura shrimp | tobiko |
Japanese mayonnaise

Spicy Salmon Roll SF SN | 20
salmon | spicy mayonnaise | cucumber | sesame seeds
Unagi Kabayaki Roll SFS | 19
Caramelized Eel | cucumber | Mango | tobiko

Smoky Roasted Mushrooms SD V | 17
mushrooms | black sesame seeds | cucumber

All prices are in euros. Eating raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs can increase the risk of foodbo rne illness.

E EGG | D DAIRY | N NUTS | G GLUTEN | S SEAFOOD | SF SULPHITES | V VEGETARIAN / VEGAN

SIGNATURE ROLLS

Crab Tartare SFSSOE GN | 16
crab tempura tartare | cucumber |
teriyaki sauce | spicy mayonnaise




Special Spicy Salmon SFSSOEN | 14

tempura shrimp | salmon tartare | cucumber, sesame seeds | teriyaki sauce | spicy mayonnaise

Seabass Tartare SF S | 19
sea bass tartare | avocado | teriyaki sauce | lime

SASHIMI
Salmon SF | 17
Sea bass SF | 17

DESSERT

Matcha Roll DE |12
Roll with Asian Matcha Tea and red fruit compote.
Sweet Bao Bun GN E D| 12
Coconut cream, passion fruit, and pineapple

KIDS MENU

Tomato and cucumber salad | 12
With olive oll

Noodles with chicken N S| 13
and seasonal vegetables.

Chicken Nuggets N GE | 9
French fries or steamed rice

Shrimp tempura SF SE | 17
With steamed rice

All prices are in euros. Eating raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs can increase the risk of foodbo rne illness.

E EGG | D DAIRY | N NUTS | G GLUTEN | S SEAFOOD | SF SULPHITES | V VEGETARIAN / VEGAN



IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE INFORM YOUR WAITER.

We exclusively use exira virgin olive oil for our dishes. The Feta cheese is certified as P.D.O.

All prices are stated in Euros and include all applicable taxes.

The restaurant is obligated to provide complaint forms af the exit.

The customer is not obliged to-make payment if they have notf received a payment confirmation (receipt/invoice).

Quality Manager: Eleyfterios Arvanitakis
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UMAMI FUR IHREN GAUMEN

Erleben Sie den Geschmack von Umami, der finften der Geschmackskomponente im Nami.
Japanische Kochkunst und traditionelle Aromen erwarten Sie auf unserer Speisekarte, die eine
ausgewogene Kombination aus frischen, hochwertigen Zutaten bietet, sorgfdltig zubereitet, um
Ihren Gaumen zu verwdhnen. Jedes Gericht im Nami ist ein Meisterwerk, welches die Essenz der
japanischen Gastronomie widerspiegelt. Tauchen Sie ein in die elegante Atmosphdre und
genieBen Sie eine kulinarische Reise, die den Geist des modernen Japans einfangt.
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SUPPEN

Hahnechen-Ramen S G | 14
Ramen mit Freilandhuhn, Zwiebelsuppe und japanischem Sake.

Miso Soup S G | 14
Authentische Miso-Suppe mit Tofu.

SALATE

Wakame SN | 14
Japanisches Wakame mit Gurke und geréstetem Sesam.
Glasnudelsalat N |15
Traditionelle Nudeln aus Mungbohnen
frisch geschnittenes Gemise der Saison und Chiliflocken

Salat mit gerdauchertem SF 18

Gemischte kretische Salate mit gerduchertem Lachs und Goma-Dressing

HOSOMAKI ROLLEN

Alaska Roll SF S | 18
Lachs | Avocado | Gurke

Suzuki Maki Roll SF S | 19
Wolfs Barsch , Fruhlingszwiebel

URA MAKI INSIDEOUT ROLLEN

Ebi Tempura Roll SF S E | 17
Tempura-Garnele | Tobiko |
japanische Mayonnaise

Spicy salmon Roll SFSN | 20
Lachs | WUrzige Mayonnaise | Gurke | Sesam

Unagi Kabayaki Roll SF S | 19
karamellisiertes Aal | Gurke | Mango | Tobiko

Smoky Roasted Mushrooms SD V | 17
Pilze | schwarzes Sesam | Gurke

Alle Preise sind in Euro angegeben. Verzehr von rohem oder ungekochtem Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichten, Schalentieren oder Eiern
kann Ihr Risiko fiir lebensmittelbedingte Krankheiten erhéhen.

E EI | D MILCH | N NUSSE | G GLUTEN | S MEERESFRUCHTE | SF SULFITE | SO SOYA | V VEGETARISCH /

H&hnchen-Nuggets NG E | ¢ VEGAN

SIGNATURE-ROLLEN




Crab Tartare SFSSOE GN | 16
Krabben-Tartar | Gurke |
Salsa Terijaki | wirzige Mayonnaise

Special Spicy Salmon SF SSOE N | 14
Garnelen-Tempura | Lachs-Tartar | Gurke, Sesam | Teriyaki-Sauce | wiirzige Mayonnaise
Seabass Tartare SF S | 19
Seebarsch-Tartar | Avocado | Teriyaki-Sauce | Limette

SASHIMI
Lachs SF | 17
wolfbarsch SF | 17

DESSERT

Matcha-Roulade D E |12
Rolle mit asiatischem Matcha-Tee und Kompott aus roten Frichten

SiiRes Bao Bun GN ED| 12
Kokoscreme, Passionsfrucht und Ananas

KINDER-MENU

Tomaten-Gurken-Salat | 12
Mit Olivendl
Nudeln mit Hihnchen N S| 13
und Gemiuse der Saison.

Hahnchen-Nuggets NG E | 9
Mit Pommes frites oder gedampftem Reis

Garnelen-Tempura SF SE | 17
Mit gedampftem Reis

IM FALLE VON ALLERGIEN, BITTE INFORMIEREN SIE IHREN KELLNER.



Wir verwenden ausschlieBlich natives Olivendl extra fiir unsere Gerichte. Der Feta-Kase ist als P.D.O. zertifiziert.
Alle Preise sind in Euro angegeben und beinhalten alle gesetzlichen Steuern.

estaurant ist verpflichtet, Beschwerdeformulare am Ausgang bereitzuhalten.

unde ist nicht zur Zahlung verpflichtet, falls er keine Zahlungsbestatigung (Quittung/Rechnung) erhalten hat.

itatsmanager: Eleyfterios Arvanitakis

UMAMI A VOTRE GOUT

Savourez le goUt de I'umami, le cinquieme composant de la saveur, au restaurant Umi. L'art
culinaire japonais et les saveurs traditionnelles vous attendent dans notre menu, qui propose
une combinaison harmonieuse d'ingrédients frais et de haute qualité, soigneusement
préparés pour enchanter votre palais. La présentation artistique des plats de sushi chez Umi
est une expression de notre engagement envers 'authenticité et la qualité..




SOUPE

Nouilles Ramen SG | 14
Ramen au poulet fermier, bouillon d'ocignon et saké japonais

Soupe miso SG | 14
Soupe miso authentique au tofu.

SALADE

Wakame SN | 14
Algues japonaises au concombre d'lerapetra et sésame roti

Nouilles en verre N |15
Nouilles traditionnelles aux haricots Mag
Légumes de saison fraichement coupés et flocons de piment.

Salade de saumon fumé SFN | 18
Mélange de Iégumes verts crétois avec saumon fumé d'Ecosse et vinaigrette de Goma

ROULEAUX D'HOSOMAKI

Alaska Rouleau SFS | 18
Saumon | avocat | Concombre

Suzuki Maki Roll SFS | 19
Bar | ciboule

URA MAKI ROULEAUX A L'ENVERS

Ebi TempuraRoll SFS¢ | 17
Crevettes tempura | Tobiko |
Mayonnaise japonaise

Rouleau California SF SN | 20
Tartare de crabe | concombre | sésame

Rouleau de saumon épicé SFSN | 20
Saumon | mayonnaise épicée | concombre | sésame

Unagi Kabayaki Rouleau SFS | 19
Anguille caramélisée | concombre | Mangue | Tobiko

Tous les prix sont en euros. Consommer des viandes, de la volaille, des fruits de mer, des crustacés ou des ceufs crus ou insuffisamment cuits
peut augmenter votre risque de maladie d'origine alimentaire.

E | ®UF D | LAITERIE N | NUTS G | GLUTEN SF | FRUITS DE MER
S| SULPHLITES SO| SOJA V | VEGETARIEN



ROULEAUX DE SIGNATURES

Tartare de Crabe SFSSOEGN | 16

Tartare de crabe tempura | Concombre |
Sauce teriyaki | mayonnaise épicée

Spécial Saumon Epicé SFSSOEN | 14
Tempura de crevettes | Tartare de saumon | Concombre | Sésame | Sauce teriyaki | Myonnaise

épicée

Mer Tartare de bar SFS | 19
Tartare de bar | avocat | La sauce | chaux

SASHIMI

Saumon SF | 17
Bar SF | 17

DESSERT

Matcha Rouleau DE | 12
Rouleau avec du thé matcha asiatique et de la compote de fruits rouges.

Mochi GN E D| 12
Mini gateau fourré a la pistache, ananas, Amarena et mangue.

MENU ENFANT
Yakitori Poulet NSO | 12

Frites ou riz cuit a la vapeur

Nuggets de poulet NGE | 9
Frites ou riz cuit a la vapeur

Tous les prix sont en euros. Manger de la viande, de la volaille,
Les fruits de mer, les crustacés ou les ceufs peuvent augmenter votre risque de maladie causée par des infections d'origine alimentaire.

E | OEUFS D | LAIT ET PRODUITS LAITIERS N | NUTS G | SF GLUTEN | FRUITS DE MER S| SULFITES V | VEGETALIEN/VEGETARIEN




EN CAS D'ALLERGIES, VEUILLEZ EN INFORMER VOTRE SERVEUR

Nous n'utilisons que de I'huile d'olive extra vierge pour nos plats. Le
fromage feta est certifié A.O.P.

Tous les prix sont exprimés en euros et toutes taxes comprises
légalement.

Le restaurant est tenu de fournir des formulaires de plainte lors de
son départ.

Le client n'est pas tenu d'effectuer le paiement s'il n'a pas recu de
preuve de paiement (cheque/facture).

Controle de la qualité : Eleftherios Arvanitakis



