CUISINA ITALIANA

AZZURRO

RESTAURANT




TOMNIKH ®PELKAAA
MIA TALZTPONOMIKH ®IANOLODIA

Y10 Nana Golden Beach, Sivouue 16iaitepn éupaon
oTn PPECKASA Kal TNV TTOIOTNTA TV TTIATWY PYAg yid
VA ELXAPICTACOLUE YOAOTOOVOUIKA TOLG ETTIOKETITEG
Hag. H povadikn yebon twv mATwY Jag mnyadel oxi
MOVO ATt TIG €KAETITOOUEVEG OULVTAYEG KAl TNV
IKAvOTNTA TV PIANOSOEWY TE PAG, AANG Kal aTrd
TNV EMUEAEID PJAC OTNV  TTPOPNRBEIa  TTPOIOVTWYV
VWNAAG To1oTNTag. O1I oep NG kKouvlivag Hag
8IaTNEOVY  OTEVEG  OULVEPYAOIEC HE  TOTTIKOLG
TAPAYWYOULCS, KABMWG KAl PIOCIUA KQEOTIWAEIQ KAl
allgia. AuTo pag Sivel Tn SuvaTdTNTA va avasdeiEovue
TIC EEXWPIOTEG YELOEIG TNG TIEPIOXNSG UAC OTO KEVTPO
TV YAOTOOVOUIKQV JAG SNUIOLEYIWV.



YOYIIA

FA\vkia Kohokv®a D | 17
FALKIG KOAOKLOA KATTOLTCIVO PE APEATN ITAAKKA JOLG PIKOTA.

YAAATA

®dakig beluga VS | 17
YOAATA JE HAVPES PAKES, KONTIKA ROTAvVA, EAAIOAASO KAl TTAAAIDPEVO RaAATaUIKOo ELSI ATTO TO
AypOKTNUA TNG olkoyevelac Kapardn.

Mozzarella Panzanella GD | 21
AVAUEIKTA VTOUATIVIO JE PPLYAVIOUEVO OTTITIKO WWHI, KOKKIVO KOEUMULSI, TOTTIKO PATTAVAKI KAl
potoapéAa TookAavng.

OPEKTIKA

Mmpovokéreg pe Prosciuvtto D G N| 17
MTTOOULOKETEG E TIOOCOULTO MAPUAG, HOTOAPEA, PPECKO BACIAIKO ATTO TOV KATTO WUAC KAl
e€QIPETIKO TTAPOEVO eAaIOAadO.

Mmpovokéreg viopatag GV | 12
MTTPOLOKETEG PE QVAUEIKTA VTOUATIVIA ATTO TNV TTEPIOXN TNS MECAPAG, TOTTIKA ROTAvVA
Kal eEQIPETIKO TTAPOEVO EAIOAASO ATTO TO AYPOKTNUA TNG olkoyeveiac Kapatdn.

Kapmaroio Mooxapi D | 22
WIAOKOUMEVO TOTTIKO HOOXAPIOIO PINETO HE POKA, ITANIKO TTEKOPIVO KAl PPECKO UAVYKO.

Irahikn Matéha AANavTikev D GN | 17
MATEAD ITAOANIKG®V EKAEKTWV AANQVTIKGDV.

‘OAEG OI TIEG €ival o€ VPR, KATAVAADON WUV ) HICOWNUEV®OV KOEATWY, TTOLAEQIKWY, BAAATTIVAV, OGTPAKOEISWV
| ALYV UTTOPEI VA ALENTEN TOV KIVELVO TPOPIUOYEVAYV ACOEVEIQV.

E | AYTO D | TAAAKTOKOMIKA N | ZHPOI KAPMOI G | TAOYTENH SF | ©AAALIINA S| ©EIQAH V | VEGETERAIN / VEGAN



ZYMAPIKA & PIZOTO

Gnocchi Sorrentina GD | 18
NIOKI TTATATAG PE OTTITIKA CAATOA VTOUATAG, PPECKO BACIAIKO KAl ITAAIKN PIKOTA.

Kavelovia pe Imavaki GD | 18
KaveAovia yepioTA Pe ppECKO OTTAVAKI, VTOUATIVIA KOVQI KAl PPECKA AAXAVIKA ETTOXNG.

Pigoto NMoproiviD| 17
KAaoikd pI{OTO JAVITAPIWYV TTOPTCIVI Ye BOOTLPO YAAAQKTOG Kal ITAAKA TTapuelava.

Kapumovapa GDEN | 19
ALBEVTIKN ITAAIKN KAPUTTOVAPA e AvyO, guanciale kal pecorino armo TNy ITaAia.

Imayyirt MmoAoveél GS | 17
Me oTTITIK) CAATOQ VTOpATAg Kal 100% VTOTTIO, HOOXAPICIO KIHJ.

Imayyéni NapoliGV | 15
YLTTAYYETI ye TTapadooiakn oaAtoa Napoli kal ITaAikn rapuelava.

KYPIQX

Mooxapi Tagliata | 29
TotTikr) TAANIATA Yooxapiciou striploin pe aveo aAaTiol, pPECKO UAVEO TTITTEQL.

Tomovpa ®IAéTo SFD | 24
DINETO TOIMTOVLPAG PE TTOLPE YALKOTTATATAC, POLTLEATA CTIAPAYYIA KAl KONTIKA TOTTIKA
Bortava.

KotomouvAo ¢IAéto otn@og D 25
Me ToAEVTa, OTTAPAYYIA OCWTE, COATOA TTapuelavag Kal TpoooLTo Crispy

[IITXA

IkopSoywpo G | 9
PPECKOG BACIAIKOG | avBOg aAaTioL |
£€Tpa TTAPBOEVO eAaIOAaSO

Miroa Mapyapita GD | 15



OGAToQ TopaTag | mapuelava

Miroa Nemepovi GDNE | 19
YOATOQ vTouaTtag | Motoapéda | Mappeldava | Memepovi

NMitoa Crudo GDN | 19
YAOAToQ viopaTtag | POANa pokag | MotoapéAa | PAovseg TTapuelavag | Zautov
Nappa

Mitroa pe Aovkaviko GD N | 19
YAOATOQ vIOoUATaG | Ppeokog PACIAIKOS | Toih | MoToapéAa | ITAAIKO AOLKAVIKO

NMitoca4Topild GDN | 19
YOATOQ VIOUATag | 4 Sla@opeTikd Tupld | Ppéokog RACIAKOG | EETpa TTapBevo eAaiOAaSO

Miroa Aaxavikov G | 15
YOAToQ TopaTag | Mavitapia | KohokvBa | Poka | Ikopbdo | EErpa mapBévo
eAaiohado

*OI COUEC YOG €ival OAEG XEIPOTTOINTEC KAI APAVOVTAI VIO 2 NUEPES VA WPIWATOLY

I'’AYKO

Tiramisu GDNES | 17
ITaAIKO tiramisu pe PELOTN KEPEUQA, ITANIKO ECTTPECO KAl OKOVN EAANVIKOL KAKAO.

Navakota D | 17
Kpoéua mravakoTta pe caAtoa Passion fruit,

'OAeG oI TIUEG €ival O€ eLPG. KATAVAAWDON WUV ) NICOWNUEV®OV KOEATWY, TTOLAEQIKWY, BANATTIVARV, OCTPAKOEISGMV N ALYV UTTOPE va avgnoel
TOV KiV6LVO TOOPIUOYEVYV ATOEVEIDY.

E | AYTO D | TAAAKTOKOMIKA N | ZHPOI KAPMOI G | TAOYTENH SF | ©AAALIINA S| ©EIQAH V | VEGETAIAN / VEGAN

XOPTO®ATIKO / VEGAN
YO'YIIA

FAvkia koAokbOa D | 17
KartrouToivo yALKIG KOAOKLBA

YAANATA

dakég beluga S | 17
YOAATA PE HALPEC PAKES, KONTIKA POTAVA, EAAIOAQSO KAl TTAOAQIDUEVO BAACAUIKO ELSI ATTO TO
aypOoKTNUa TNG olkoyévelag Kapatdn.

Mozzarella Panzanella G | 21
AVAUEIKTA VTOUQATIVIA JE PPLYAVICUEVO OTTITIKO Wi, PPECKO KOKKIVO KQEUULSI, TOTTIKO
OATTAVAKI.



OPEKTIK'O

Mmpovokéreg Ntoparag GV | 11
MTTOOVLOKETEG e QVAUEIKTA VTOUATIVIO aTTO TNV TTEQIOXN TG MeCAPAG, KoNTIKG RoTava
Kal e€QIPETIKO TTAPBOEVO eAAIOAaSO.

Mrpouvokéreg Aaxavikov G D | 12
MTTOOVLOKETEG e PPECKA AAXAVIKA £TTOXNAG KAl vegan Tupi.

ZYMAPIKA & PIZOTO

Gnocchi Sorrentina G | 18
NIOKI TTATATAG WE OTTITIKA CAATOA VTOUATAG, PPECKO BACIAIKO.

Kavehovia pe Imavaki G | 18
KaveAovia yepioTA Pe ppECKO OTTAVAKI, VTOUATIVIA KOVQI KAl PPECKA AAXAVIKA ETTOXNG.

Pioto Moptoivi | 17
KAaoikd pIi{OTO HAVITAPIWV TTOPTTIVI

‘OAEG oI TIPEG eival o€ eUpr. KoTovdchimwvéﬂon“p@TM, 1"01?.|>\Epu<cbv, SgAGGGN(.‘ov, OOTPAKOEISV
TGV VERDIE TEBEE 8GN HamiS & RIERoli.

E | AYTO D | TAAAKTOKOMIKA N | SHPOI KAPMOI G | TAOYTENH SF | OAAAIIINA S| OEIQAH V | VEGETERAIN / VEGAN

ITAIAIKO MENOY

IaAdra vroydra ayyovpl | 12
Me eAaidAado

Névveg pe kpépa yakaktog G D | 17
YaAToa Kpépa yaAatog kal ITalikn Tappeldva.

Imayyéri Namoht GV | 15
YTayyET pe mapadooiakrn caATtoa NAtoAl kai ITaAikh TTapuelava.

Kotopmouvkieg GNE | 10
TpayaveG KOTOUTTOUKIEG PE TNYAVNTEG TTATATEG .



‘'OANeG 01 TIMEG eival O€ eLPW. KATAVAADON WUV N HICOYNHEVOY KOEATWY, TTOLAEPIKWY, BANACTIVARY, OCTPAKOEISWY
N ALYV PTTOPEI VA ALENTEI TOV KIVOLVO TOOPILOYEVDY ATOEVEIDV.

E | AYTO D | TAAAKTOKOMIKA N | =HPOI KAPTOI G | TAOYTENH SF | ©AAALIINA S| ©EIQAH V | VEGETERAIN / VEGAN



LOCAL FRESHNESS
A GASTRONOMIC PHILOSOPHY

At Nana Golden Beach, we place special emphasis
on the freshness and quality of our dishes to
gastronomically delight our guests. The unique taste
of our dishes comes not only from the refined recipes
and skill of our ambitious chefs, but also from our
diligence in sourcing high-quality products. Our chefs
maintain close partnerships with local producers, as
well as with sustainable butchers and fishing farms.
This allows us to highlight the unique flavors of our
region at the heart of our gastronomic creations.

N7
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SOUP

Sweet Pumpkin D | 17
Cappuccino sweet pumpkin with fluffy Italian Ricotta mousse.

SALAD

Lentils Beluga VS | 17
Salad with Greek black lentils, Cretan herbs, olive oil and aged balsamic vinegar from the
Karatzis family farm.

Mozzarella Panzanella G D | 21
Mixed cherry tomatoes with toasted homemade bread, fresh red onion, local radish and
Tuscan mozzarella.

ANTIPASTI

Bruschetta Prosciutto D G N| 17
Sour dough bruschetta with prosciutto from Parma, mozzarella, fresh basil from our garden
and extra virgin olive ail.

Tomato Bruschetta GV | 12
Sour dough bruschetta with mixed cherry tomatoes from region of Messara, local
herbs and extra virgin olive oil from the Karatzis family farm.

Beef Carpaccio D | 22
Finely chopped local beef fillet with rucola, Italian pecorino and fresh mango.

Italian Cold Cuts Platter D GN | 17
Platter of Italian fine cured meat products.

Ciabatta with Fresh Asparagus and Poached Egg D GE | 17
ltalian ciabatta with fresh asparagus, butter and poached egg.

All prices are in euros. Eating raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs can increase the risk of foodbo rne illness.



PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina GD | 18
Potato gnocchi with homemade tomato sauce, fresh basil and Italian ricotta.

Cannelloni with Spinach GD | 18
Cannelloni stuffed with fresh spinach, cherry tomatoes confit and fresh seasonal vegetables.

Porcini Risotto D | 17
Classic porcini mushroom risotto with buttermilk and Italian parmesan.

Carbonara GDEN | 19
Authentic Italion carbonara with egg, guanciale and pecorino from Italy.

Spaghetti Bolognese GS | 17
With homemade tomato sauce and 100% local, beef minced meat.

Spaghetti NapoliGV | 15
With traditional Napoli sauce and Italian Parmesan.

MAIN

Veal Tagliata | 29
Local veal striploin tagliata with Fiore di sale, fresh black pepper and fresh local greens.

Sea Bream Fillet SFD | 24
Sea bream fillet with sweet potato puree, buttery asparagus and Cretan local herbs.

Chicken breast fillet D | 25
With polenta, sautéed asparagus, parmesan sauce and Crispy Prosciutto

All prices are in euros. Eating raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs can increase the risk of foodbo rne illness.

E EGG | D DAIRY | N NUTS | G GLUTEN | S SEAFOOD | SF SULPHITES | V VEGETERAIN / VEGAN



PIZZA

Garlic Bread G | 9
Fresh basil | Fiore disale |
Extra virgin olive oll

Pizza Margherita GD | 15
Tomato sauce | Parmesan

Pizza Pepperoni GDNE | 19
Tomato sauce | Mozzarella | Parmesan | Pepperoni

Pizza Crudo GDN | 19
Tomato sauce | Rucola leaves | Mozzarella | Parmesan flakes |
Prosciutto di Parma

Pizza with Sausage GDN | 19
Tomato sauce | Fresh basil | Chili | Mozzarella | Sausage

Pizza 4 Cheese GDN | 19
Tomato sauce | 4 different cheese | Fresh basil | Extra virgin olive oil

Vegetable Pizza G | 15
Tomato sauce | Mushrooms | Pumpkin | Rucola | Garlic | Extra virgin
olive oil

*Our doughs are all handmade and left for 2 days to mature.

DESSERT

Tiramisu GDNES | 17

Italian tiramisu with liquid cream, Italian espresso and Greek cocoa powder.

Panacotta D | 17
Panacota with Passion fruit sauce

All prices are in euros. Eating raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs can increase the risk of foodbo rne illness.

E EGG | D DAIRY | N NUTS | G GLUTEN | S SEAFOOD | SF SULPHITES | V VEGETARIAN / VEGAN



VEGETARIAN / VEGAN
SOUP

Sweet Pumpkin D | 17
Cappuccino sweet pumpkin

SALAD

Lentils Beluga S | 17
Salad with Greek black lentils, Cretan herbs, olive oil and aged balsamic vinegar
from the Karatzis family farm.

Mozzarella Panzanella G | 21
Mixed cherry tomatoes with toasted homemade bread, red onion, local radish.

APPETIZER

Tomato Bruschetta GV | 11
Sour dough bruschetta with mixed cherry tomatoes from the region of
Messara, Cretan herbs and extra virgin olive all.

Vegetable Bruschetta G D | 12
Sour dough bruschetta with fresh seasonal vegetables and vegan cheese.

PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina G | 18
Potato gnocchi with homemade tomato sauce and fresh basil.

Cannelloni With Spinach G | 18
Cannelloni stuffed with fresh spinach, cherry tomatoes confit and fresh seasonal
vegetables.

Porcini Risotto | 17
Classic porcini mushroom risotto.

Spaghetti NapoliGV | 15
Spaghetti with traditional Napoli sauce.



KIDS MENU

Tomato Cucumber Salad | 12
With Olive Oil

Penne with Cream G D | 17
Cream Sauce and Italian Parmesan.

Spaghetti NapoliGV | 15
Spaghetti with traditional Napoli sauce and Italian Parmesan.

Chicken Nuggets GNE | 10
Crispy Chicken Nuggets with French Fries.

All prices are in euros. Eating raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs can increase the risk of foodbo rne illness.

E EGG | D DAIRY | N NUTS | G GLUTEN | S SEAFOOD | SF SULPHITES | V VEGETARIAN / VEGAN



CUISINA ITALIANA

AZZURRO

RESTAURANT

IN CASE OF ALLERGY, PLEASE INFORM YOUR WAITER.

We use exclusively extra virgin olive oil. The feta cheese we use is PDO.

Prices are in euros and include all legal taxes.

The store is obliged to have printed cards in a special case next to the exit for the formulation of any protfest.
The consumer is not obliged to pay if he does not receive  the legal document (receipt / invoice).

MARKET MANAGER: ELEFTHERIOS ARVANITAKIS

N

NANA BEACH

PREMIUM RESORT & SPA EXPERIENCE


https://www.nanagoldenbeach.gr/

CUISINA ITALIANA

AZZURRO

RESTAURANT

XE MEPINTQIH AAAEPTTQN, ENHMEPQXTE TON XEPBITOPO LAL.

XPNOIUOTTOIOVUE ATTOKAEIOTIKA £EQIQETIKO TTAPOEVO eACIOACSO YIa TA TNIATA PAG. H péta
gival moTomoinuevn wg M.O.M.

'ONeG Ol TINEG eival o€ VP KAl TTEQIAAUPAVOLY OAOLG TOLG ICXVOVTEG POPOLG.
To €OTIATOPIO €ival DTTOXPEWMEVO VA TTAPEXEN EVTLTTA TTAPATIOVWY OTNV £€060.

O meAaTNC Sev LTTOXPEOLTAI VA TTPORE O& TTANPWUN €AV Sev Exel AAPel emBepaiwon
TTANPWHNG (aTTOdeIEN/TIMOAOYIO).

Emomreia Ayopdg/YmevOuvog MoloTnTag: EAcLBEpIoc ApRaviTakng



NANA GOLDEN BEACH

PREMIUM RESORT & SPA EXPERIENCE

REGIONALE FRISCHE - EINE KULINARISCHE PHILOSOPHIE

Im Nana Golden Beach legen wir besonderen Wert auf die Frische und Qualitat
unserer Speisen, um unsere Gdaste kulinarisch zu verwdhnen. Der einzigartige
Geschmack unserer Gerichte resultiert nicht nur aus raffinierten Rezepten und dem
K&nnen unserer ambitionierten Kéche, sondern auch aus unserer Sorgfalt beim
Einkauf von hochwertigen Produkten. Unsere Kichenchefs pflegen enge
Partnerschaften mit regionalen Produzenten sowie nachhaltigen Fleischereien und
Fischereien. Dies ermdglicht es uns, die besonderen Aromen unserer Region in den
Mittelpunkt unserer kulinarischen Kreationen zu stellen



https://www.nanagoldenbeach.gr/
https://www.nanagoldenbeach.gr/

SUPPE

SuBer Kurbis D | 17
SUBe Kurbis-Cappuccino-Suppe mit italienischer Ricotta-Mousse.

SALATE

Schwarye Linsen SFS| 17
Salat mit schwarzen griechischen Linsen, kretischen Krdutern, Olivendl und gereiftem
Balsamicoessig von der Farm der Familie Karatzis.

Mozzarella Panzanella GD | 21
Gemischte Kirschtomaten mit gerdstetem hausgemachtem Brot, frischen roten
Zwiebeln,regionalen Radiescchen und toskanischem Mozzarello.

VORSPEISEN

Bruschetta Prosciutto D G N| 17
Sauerteig-Bruschetta mit Prosciutto di Parma, italienischen Mozzarellakugeln, frischem
Basilikum aus unserem Garten und extra nativem Olivendl .

Tomaten-Bruschetta GV | 12
Sauerteig-Bruschetta mit gemischten Kirschtomaten aus Messara, regionalen
Kréutern und extra nativem Olivendl .

Carpaccio vom Rind D | 22
Fein geschnittenes regionales Rinderfilet mit Rucola, italienischem Pecorino und frischer
Mango.

ltalienische Antipasti-platte DG N | 17
Auswahl feiner italienischer Schinken- und Salamivariatioen

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, GeflUgel,
MeeresfrUchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erh &hen.

E EI | D MILCH | N NUSSE | G GLUTEN | S MEERESFRUCHTE | SF SULFITE | V VEGETARISCH / VEGAN



PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina GD | 18
Kartoffel-Gnocchi mit hausgemachter Tomatensauce, frischem Basilikum und
italienischem Ricoftta.

Cannelloni mit Spinat GD | 18
Cannelloni gefullt mit frischem Spinat, Kirschtomatenconfit und saisonalem Gemuse.

Porcini-Risotto D | 17
Klassisches Steinpilzrisotto mit Buttermilch und italienischem Parmesan.

Bavette Carbonara GDEN | 19
Original italienische Carbonara mit Ei, Guanciale und Pecorino.

Spaghetti Bolognese GS | 17
Spaghetti al Ragu mit hausgemachter Tomatensauce und 100% rerionalem
Rinderhackfleisch.

Spaghetti Napoli GV | 15
Spaghetti mit traditioneller Napoli-Sauce und italienischem Parmesan.

HAUPTSPEISEN

Tagliata vom Kalb | 29
Regionale Kalb-Tagliata mit Fleur de Sel, frischem schwarzem Pfeffer und saisonalem
Gemuse

Doradenfilet SFD | 24
Griechisches Doradenfilet aus Hochseefang mit SUBkartoffelpUree,frischem Butterspargel
und kretischen
Krautern.

Hdhnchenbrustfilet D | 25
Mit Polenta, sautiertem Spargel, Parmesansauce und knusprigem Prosciutto

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, GeflUgel,
MeeresfrUchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhGhen.

E EI | D MILCH | N NUSSE | G GLUTEN | S MEERESFRUCHTE | SF SULFITE | V VEGETARISCH / VEGAN



PIZZA

Knoblauchbrot G | ¢
Mit frisches Basilikum | Fleur de Sel |
Natives Olivendl extra

Pizza Margarita GD | 15
Tomatensauce und Parmesan

Pizza Pepperoni GDNE | 19
Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan und Pepperoni

Pizza Crudo GDN | 19
Tomatensauce,Rucola, Mozzarella,Parmesanspane und Prosciutto di
Parma

Pizza Con Salsiccia GD N | 19
Tomatensauce,frisches Basilikum, Chili, Mozzarella und Iltalienische
Salsiccia

Pizza 4 Kase GDN | 19
TomatensoBe | 4 verschiedene K&sesorten | Frisches Basilikum | Natives Olivendl
extra

Gemuse-Pizza G | 15
Tomatensauce | Pilze | KUrbis | Rucola | Knoblauch | Natives Olivendl
extra

*Unsere Teige werden alle von Hand mit der langsamen Reifemethode hergestellt.

DESSERT

Tiramisu GDNES | 17
ltalienisches Tiramisu mit, Sahne, italienischem Espresso und griechischem
Kakaopulver.
Panacotta D | 17
Sahne-Pannacotta mit Passionsfruchtsauce

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, GeflUgel,
MeeresfrOchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erh&hen.

E EI | D MILCH | N NUSSE | G GLUTEN | S MEERESFRUCHTE | SF SULFITE | V VEGETARISCH / VEGAN



VEGERATISCH / VEGAN
SUPPE

SuBer Kurbis D | 17
SUBe Kurbis-Cappuccino-Suppe.

SALAT

Linsen beluga S | 17
Salat mit schwarzen griechischen Linsen, kretischen Krdutern, Olivendl und
gereiftem Balsamico-Essig der Familie Karatzis Farm.

Mozzarella Panzanella G | 21
Gemischte Kirschtomaten mit gerdstetem hausgemachtem Brot, frischen roten
Zwiebeln und lokalen Radieschen.

VORSPEISE

Tomaten-Bruschetta GV | 11
Sauerteig-Bruschetta mit gemischten Kirschtomaten aus Messara.
Kretische Krduter und natives Olivendl extra.

Gemuse-Bruschetta G D | 12
Sauerteig-Bruschetta mit frischem GemuUse der Saison und veganem Kdase.

PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina G | 18
Kartoffel-Gnocchi mit hausgemachter Tomatensauce. Frisches Basilikum und
italienischer Ricotta.

Cannelloni mit Spinat G | 18
Cannelloni gefUllt mit frischem Spinat, Kirschtomatenconfit und frischem Gemuse der
Saison.

Porchini-Risotto | 17
Klassisches Steinpilzrisotto

Spaghetti NapoliGV | 15
Spaghetti mit traditioneller Napoli-Sauce.

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, GeflUgel,
MeeresfrUchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erh&hen.

E EI | D MILCH | N NUSSE | G GLUTEN | S MEERESFRUCHTE | SF SULFITE | V VEGETARISCH / VEGAN



KINDER-MENU

Tomaten-Gurken-Salat | 12
Mit Olivenol

Penne mit Sahnesauce GD | 17
Sahnesauce und italienischer Parmesan.

Spaghetti NapoliGV | 15
Spaghetti mit fraditioneller Napoli-Sauce und italienischem Parmesan.

Chicken Nuggets GNE | 10
Knusprige Chicken Nuggets mit Pommes frites.

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, GeflUgel,
MeeresfrUchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhShen.

E EI | D MILCH | N NUSSE | G GLUTEN | S MEERESFRUCHTE | SF SULFITE | V VEGETARISCH / VEGAN



CUISINA ITALIANA

AZZURRO

RESTAURANT

IM FALL VON ALLERGIEN INFORMIEREN SIE BITTE IHREN KELLNER.

Wir verwenden ausschlieBlich natives Olivendl extra fir unsere Gerichte. Der Feta-Kdse ist als P.D.O. zertifiziert.
Alle Preise sind in Euro angegeben und beinhalten alle gesetzlichen Steuern.

Das Restaurant ist verpflichtet, Beschwerdeformulare am Ausgang bereitzuhalten.

Der Kunde ist nicht zur Zahlung verpflichtet, falls er keine Zahlungsbestatigung (Quittung/Rechnung) erhalten hat.

Qualitdtsmanager: Eleyfterios Arvanitakis

N
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NANA GOLDEN BEACH
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https://www.nanagoldenbeach.gr/

FRAICHEUR REGIONALE - PHILOSOPHIE CULINAIRE

Au Nana Golden Beach, nous misons sur la fraicheur et la qualité de nos plats pour ravir les
clients avec une expérience gastronomique. Le goUt unique de nos plats est dii non
seulement aux recettes exquises et au savoir-faire de nos chefs ambitieux, mais aussi a notre
approche minutieuse de la sélection de produits de haute qualité. Nos chefs culinaires
entretiennent des partenariats étroits avec des producteurs locaux ainsi qu'avec des
entreprises de viande et de poisson durables. Cela nous permet de mettre en valeur les
saveurs uniques de notre région au centre de nos créations culinaires.



SOUPE

Cappuccino de citrouille sucrée D | 17
Soupe sucrée au cappuccino de citrouille de notre récolte avec mousse moelleuse a la ricotta
italienne.

SALADE

Lentilles noires SFS | 17
Salade de lentilles noires grecques, herbes crétoises, huile d'olive et vinaigre balsamique vieilli de
la famille Karatzis.

Mozzarella Panzanella G D | 21
Mélange de tomates cerises avec du pain maison grille, de I'oignon rouge frais, des radis et de la
mozzarella foscane.

DEMARREUR

Bruschetta Prosciutto D G N| 17
Pate a maturation lente avec du prosciutto italien, des boules de mozzarella italienne, du basilic
frais de notre jardin et de I'huile d'olive extra vierge.

Bruschetta aux tomates GV | 12
Pate a maturation lente avec un mélange de tomates cerises d'Hersonissos, d'herbes
crétoises et d'huile d'olive extra vierge.

Carpaccio de boeuf D | 22
Filet de boeuf grec finement franché avec de la roquette de notre jardin, du pecorino italien et
de la mangue fraiche.

Prosciutto au melon DG N | 17
Melon Hersonissos avec prosciutto italien et creme de ricotta authentique.

Ciabatta aux asperges fraiches et ceuf poché DGE | 17
Ciabatta italienne aux asperges fraiches, beurre et ceuf poché.

Tous les prix sont en euros. Manger de la viande, de la volaille,
Les fruits de mer, les crustacés ou les ceufs peuvent augmenter votre risque de maladie causée par des infections d'origine alimentaire.

E | OEUFS D | LAIT ET PRODUITS LAITIERS N | NUTS G | SF GLUTEN | FRUITS DE MER S| SULFITES V | VEGETALIEN/VEGETARIEN



PATES & RISOTTO

Gnocchis GD | 18
Pates de pommes de terre avec sauce tomate maison, basilic frais et ricotta italienne.

Cannelloni aux épinards GD | 18
Cannellonis farcis aux épinards frais, tomates cerises confites et légumes frais de saison.

Risofto D | 17
Risotto classique aux cepes avec beurre au lait et parmesan italien.

Carbonara Bavette GDEN | 19
Authentique carbonara italienne avec ceuf, guanciale et pecorino d'ltalie.

Spaghetti Bolognaise GS | 17
Spaghetti bolognaise & la sauce tomate maison et 100 % beeuf, viande hachée locale.

Spaghetti Napoli GV | 15
Spaghetti a la sauce traditionnelle de Naples et au parmesan italien.

PLAT DE RESISTANCE

Tagliata de boeuf | 29
Tagliata de confre-filet de boeuf grec d la fleur de sel et au poivre noir frais.
Accompagnez-le de verdure fraiche de notre jardin.

Filet de daurade SFD | 24
Filet de daurade grecque avec purée de patates douces, asperges fraiches au beurre et
herbes crétoises.

Tous les prix sont en euros. Consommation de viandes, volailles, fruits de mer, crustacés crus ou insuffisamment cuits
ou les ceufs peuvent augmenter le risque de maladie d'origine alimentaire.

E | CEUF D | LAITERIE N | NUTS G | GLUTEN SF | FRUITS DE MER S| SULFITES V | VEGETERAIN / VEGETALIEN



PIZZA

Painalail G| 9
Fresh basil | Fleur de sel |
huile d'olive extra vierge

Pizza Margarita GD | 15
sauce tomate | Parmesan

Pizza Salami Picante GDNE | 19
Sauce tomate | Mozzarella | Parmesan

Pizza Prosciuvto GD N | 19 )
sauce tomate | Feuilles de roquette | Mozzarella | Ecorces de parmesan

Pizza Chorizo GD N | 19
Sauce tomate | Basilic frais | Le chili | mozzarella

Pizza Bolognaise GD N | 20
sauce tomate | Viande hachée fraiche | tomate | aromatiques | Oeuf | Mozzarella | huile
d'olive extra vierge

Pizza aux légumes G | 15
sauce fomate | champignons | citrouille | fusée | ail | huile d'olive extra vierge

*Nos pates sont toutes faites & la main avec la méthode de maturation lente.

SUCRE

Tiramisu GDNES | 17
Tiramisu italien d la créeme liquide, espresso italien et poudre de cacao grec.

Sable aux amandes de Madagascar Namelaca GDNE | 17
Biscuit caramélisé au namelac aromatique de Madagascar.

Tous les prix sont en euros. Manger de la viande, de la volaille,
Les fruits de mer, les crustacés ou les ceufs peuvent augmenter votre risque de maladie causée par des infections d'origine alimentaire.

E | OEUFS D | LAIT ET PRODUITS LAITIERS N | NUTS G | SF GLUTEN | FRUITS DE MER S| SULFITES V | VEGETALIEN/VEGETARIEN



SALADE

Salade de lentilles noires SF | 15
Vinaigre balsamique ancien | Chili | oignons frais | Fenouil |
Aneth | huile d'olive

Panzanella a la mozzarella G D | 19
Mélange de cerises colorées | Poivron vert | oignons verts | Radis |
Pain frit | huile d'olive

ANTIPASTI

Bruschetta aux tomates GV | 11
Tomates | Herbes aromatiques | Basilic frais | huile d'olive

Bruschetta aux légumes GD | 12
Fromage a base de plantes | Roquette | Ail | huile d'olive

Chabatta aux asperges D GE | 16
Oeufs pochés | Oeufs pochés | basilic frais | huile | huile d’olive

PATES ET RISOTTO

Gnocchis alaricottaGD | 16
Ricotta fumée | Tomate fraiche | Basilic frais

Cannellonis aux épinards GD | 17
Confiture de tomates fraiches | legumes

Risotto aux cépes D | 15
Cepes | Parmesan | Beurre frais

Spaghetti Napoli GV | 14
oignons frais | Tomate | Basilic frais | huile d'olive

PIZZA

PainalailGV | 8
Basilic frais | Fleur de Cel | huile d'olive

Pizza Margherita GD | 15
Sauce tomate | parmesan

Pizza Légumes G | 15
Sauce tomate | Champignons | Citrouille | Roquette | Ail | huile d’olive

Tous les prix sont en euros. Manger de la viande, de la volaille,
Les fruits de mer, les crustacés ou les ceufs peuvent augmenter votre risque de maladie causée par des infections d'origine alimentaire.

E | OEUFS D | LAIT ET PRODUITS LAITIERS N | NUTS G | SF GLUTEN | FRUITS DE MER S| SULFITES V | VEGETALIEN/VEGETARIEN



VEGETARIEN / VEGETALIEN
SOUPE

Cappuccino de citrouille sucrée D | 17
Soupe sucrée au cappuccino de citrouille de notre récolte avec mousse moelleuse a la ricotta
italienne.

SALADE

Lentilles noires SFS | 17
Salade de lentilles noires grecques, herbes crétoises, huile d'olive et vinaigre balsamique vieilli de
la famille Karatzis.

Mozzarella Panzanella G D | 21
Mélange de tomates cerises d'Hersonissos avec du pain maison grillé, de I'oignon rouge frais et
des radis.

AMUSE-GUEULE

Bruschetta aux tomates GV | 11
Pate a maturation lente avec un mélange de tomates cerises d'Hersonissos, d'herbes
crétoises et d'huile d'olive extra vierge.

Bruschetta aux légumes GD | 12
Pate a maturation lente avec des légumes frais de saison et du fromage végétal.

Ciabatta aux asperges fraiches GE | 16
Ciabatta italienne aux asperges fraiches.

PATES & RISOTTO

Gnocchis GD | 18
Pates de pommes de terre a la sauce tomate maison. Basilic frais et ricotta italienne.

Cannelloni aux épinards GD | 18
Cannellonis farcis aux épinards frais, tomates cerises confites et I€égumes frais de saison.

Risotto D | 17
Risotto classique aux cepes avec beurre et parmesan italien.

Spaghetti Napoli GV | 15
Spaghetti d la sauce traditionnelle de Naples et au parmesan italien.

Tous les prix sont en euros. Manger de la viande, de la volaille,
Les fruits de mer, les crustacés ou les ceufs peuvent augmenter votre risque de maladie causée par des infections d'origine alimentaire.

E | OEUFS D | LAIT ET PRODUITS LAITIERS N | NUTS G | SF GLUTEN | FRUITS DE MER S| SULFITES V | VEGETALIEN/VEGETARIEN



MENU ENFANT

Pizza Margarita GD | 15
sauce tomate | Parmesan

Carbonara Bavette GDEN | 19
Authentique carbonara italienne avec ceuf, guanciale et pecorino d'ltalie.

Spaghetti Bolognaise GS | 17
Spaghetti bolognaise & la sauce tomate maison et 100 % beeuf, viande hachée locale.

Spaghetti Napoli GV | 15
Spaghetti a la sauce traditionnelle de Naples et au parmesan italien.

Frites GV | 5



CUISINA ITALIANA

AZZURRO

RESTAURANT

EN CAS D'ALLERGIES, VEUILLEZ EN INFORMER VOTRE SERVEUR

Nous n'utilisons que de I'huile d'olive extra vierge pour nos plats. Le fromage feta est certifié A.O.P.
Tous les prix sont exprimés en euros et toutes taxes comprises conformément a la législation.

Le restaurant est tenu de fournir des formulaires de reclamation lors de son départ.
Le client n'est pas tenu d'effectuer le paiement s'il n'a pas recu de preuve de paiement (cheque/facture).

Contréle de la qualité : Eleftherios Arvanitakis



