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Nami Restaurant invites you on a culinary journey to explore the
treasures of Asian cuisine. Our menu is an exquisite blend of diverse
flavours and textures, showcasing the finest ingredients from across
the entire continent. Each dish at Nami is a masterpiece reflecting

the essence of Asian gastronomy. Join us in an atmosphere of refined
elegance and savour the essence of Asia in every dish.

SOUP

Tom Yam — 12
spicy-sour Thai soup | shrimps

OO

Clear Japanese Soup - 9
shiitake mushrooms | ginger | hondashi

®®©

SALAD

Wakame - 10
Japanese seaweed salad | cucumber | sesame
©]0,

Glass Noodles — 11
mung bean vermicelli | vegetables | sweet chili sauce

®® O

Smoked Salmon - 14
smoked salmon | fresh greens | goma dressing

®®

All prices are stated in Euro.
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs
may increase your risk of foodborne iliness.

(£) EGG | (&) DARY | (W) NUTS | (&) GLUTEN | (5F) SEAFOOD |

() SULPHITES | (50) SOY | (V) VEGAN/VEGETARIAN



STARTER

Bao Bun Chicken - 14
caramelized chicken | teriyaki sauce | iceberg salad | cucumber |
spicy mayonnaise | fried shallots

@OO®WE®

Tempura Shrimps - 16
sweet chili sauce

@O®®WE

Spring Rolls — 13
minced vegetables | sweet-sour dip

©OOOE

MAIN

Chicken Curry — 16
traditional green curry | chicken | vegetables

®®©

Salmon Teriyaki - 21
caramelized fresh salmon fillet | teriyaki sauce |sesame

@O®®

Sweet and Sour Pork — 18
Szechuan style | vegetables | pineapple

OO®©

Yiakisoba Noodles — 11
Japanese noodle dish | vegetables

OJOIC)

SIDE DISHES

Steamed rice — 6,5

Egg-Fried Rice - 8,5
O®WE

All prices are stated in Euro.
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs
may increase your risk of foodborne iliness.

(£) EGG | (8) DARY | (W) NUTS | (&) GLUTEN | (5F) SEAFOOD |

() SULPHITES | (50) SOY | (V) VEGAN/VEGETARIAN



DESSERT

Matcha Roll - 12
whipped cream | amarena sauce

OO

Coconut Pudding - 12
crispy base | mango sauce

©O®

VEGETERIAN / VEGAN

SOUP

Clear Japanese Soup — 9
shiitake mushrooms | ginger | hondashi

®O

SALAD

Wakame — 10
Japanese seaweed salad | cucumber | sesame
O®O

Glass Noodles — 11
mung bean vermicelli | vegetables | sweet chili sauce

®O

All prices are stated in Euro.
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs
may increase your risk of foodborne iliness.

(£) EGG | (8) DARY | (W) NUTS | (&) GLUTEN | (5F) SEAFOOD |

() SULPHITES | (50) SOY | (V) VEGAN/VEGETARIAN



STARTER

Bao Bun with Vegetables — 12
iceberg salad | cucumber | fried shallots | teriyaki sauce

©OO®OO

Spring Rolls - 13
minced vegetables | sweet-sour dip

OO

MAIN

Vegetarian Curry - 13
traditional curry | vegetables

®OO

KIDS MENU

Yakitori Chicken — 12
French fries or steamed rice

®®©

Chicken Nuggets — 9
French fries or steamed rice

©@O®O

All prices are stated in Euro.
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs
may increase your risk of foodborne iliness.

() EGG | (©) DARY | (W) NUTS | (&) GLUTEN | (5F) SEAFOOD |

() SULPHITES | (50) SOY | (V) VEGAN/VEGETARIAN

IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE INFORM YOUR WAITER.
We exclusively use extra virgin olive oil for our dishes. The feta cheese is certified as P.D.O.
All prices are stated in Euro and include all applicable taxes.
The restaurant is obligated to provide complaint forms at the exit.

The customer is not obliged to make payment if they have not received a payment confirmation (receipt/
invoice).

Market Supervision/Quality Manager: Eleyfterios Arvanitakis



Do WelHacana

Das Nami Restaurant I1&dt Sie zu einer kulinarischen Entdeckungsreise
zu den Schdatzen der asiatischen Kiche ein. Unsere Speisekarte ist eine
erlesene Mischung aus unterschiedlichen Geschmacksrichtungen
und Texturen, die die feinsten Zutaten aus dem gesamten Kontinent
présentiert. Jedes Gericht im Nami ist ein Meisterwerk, das die Essenz
der japanischen Gastronomie widerspiegelt. Begleiten Sie uns in einer
Atmosphdre von raffinierter Eleganz und genieBen Sie die Essenz Asiens
in jedem Geschmack.

SUPPE

Tom Yam — 12
wurzig-saure thaildndische Suppe | Garnelen

OO

Klare Japanische Suppe - ¢
Shiitake-Pilze | Ingwer | Hondashi

®®©

SALAT

Wakame - 10
Japanischer Seetangsalat | Gurke | Sesam

OO

Glasnudeln— 11
Mungobohnen-Fadennudeln | Gemuse | sUBe Chilisauce

®®» O

Geraucherter Lachs - 14
gerducherter Lachs | frischer Blattsalat | Goma-Dressing

®®

Alle Preise sind in Euro angegeben.
Der Verzehr von rohem oder ungenigend gekochtem Fleisch, Gefligel,
Meeresfrichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(® B | (®) MILCHPRODUKTE | (N) NUSSE | (G) GLUTEN | (sF) MEERESFRUCHTE |
() SULFITE | (50 SOJA | (V) VEGAN/VEGETARISCH



VORSPEISE

Bao Bun Huhn - 14
karamellisiertes HOhnchen | Teriyaki-Sauce | Eisbergsalat | Gurke |
scharfe Mayonnaise | gebratene Schalotten

@OO®WE®

Tempura Garnelen- 16
sUBe Chilisauce

@O®W®WE

Frihlingsrollen — 13
gehacktes Gemuse | suB-saurer Dip

©OOOE

HAUPTGERICHT

Hiihnchen Curry - 16
traditionelles grunes Curry | HOhnchen | Gemuse

®®

Lachs Teriyaki — 21
karamellisiertes frisches Lachsfilet | Teriyaki-Sauce | Sesam

@O®O®

Schweinefleisch sif3-sauer— 18
Szechuan-Art | Gemuse | Ananas

OO®©

Yiakisoba-Nudeln — 11
Japanisches Nudelgericht | GemUse

OJOIC)

BEILAGEN

Gedampfter Reis - 6,5

Gebratener Reis mit Ei — 8,5
®®E

Alle Preise sind in Euro angegeben.
Der Verzehr von rohem oder ungenigend gekochtem Fleisch, Gefligel,
Meeresfrichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(® B | (®) MILCHPRODUKTE | (N) NUSSE | (G) GLUTEN | (sF) MEERESFRUCHTE |
() SULFITE | (50 SOJA | (V) VEGAN/VEGETARISCH



DESSERT

Matcha Rolle — 12
Schlagsahne | Amarenasauce

OO

Kokosnuss Pudding — 12
knuspriger Boden | Mango-Sauce

©@®

VEGETERIAN / VEGAN

SUPPE

Klare Japanische Suppe - ¢
Shiitake-Pilze | Ingwer | Hondashi

®O

SALAT

Wakame - 10
Japanischer Seetangsalat | Gurke | Sesam

OOO

Glasnudeln - 11
Mungobohnen-Fadennudeln | Gemuse | sUBe Chilisauce

®E

Alle Preise sind in Euro angegeben.
Der Verzehr von rohem oder ungenigend gekochtem Fleisch, Gefligel,
Meeresfrichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(® B | (®) MILCHPRODUKTE | (N) NUSSE | (G) GLUTEN | (sF) MEERESFRUCHTE |
() SULFITE | (50 SOJA | (V) VEGAN/VEGETARISCH



VORSPEISE

Gemlise Bao Bun— 12
Teriyaki-Sauce | Eisbergsalat | Gurke |
scharfe Mayonnaise | gebratene Schalotten

©OO®OO

Frihlingsrollen — 13
gehacktes Gemuse | sUB-saurer Dip

OO

HAUPTGERICHT

Vegetarisches Curry — 12
fraditionelles Curry | GemUse

®OO

KINDERKARTE

Yakitori Huhn — 12
Pommes frites oder geddmpfter Reis

®©

Hiihnchen-Nuggets - ¢
Pommes frites oder gedampfter Reis

OJOJ0,

Alle Preise sind in Euro angegeben.
Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, Geflugel,
Meeresfrichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(® B | (®) MILCHPRODUKTE | (N) NUSSE | (G) GLUTEN | (sF) MEERESFRUCHTE |
() SULFITE | (50 SOJA | (V) VEGAN/VEGETARISCH

IM FALLE VON ALLERGIEN, BITTE INFORMIEREN SIE IHREN KELLNER.
Wir verwenden ausschlieBlich natives Olivendl extra fUr unsere Gerichte. Der Feta-Ké&se ist als P.D.O. zertifiziert.
Alle Preise sind in Euro angegeben und beinhalten alle gesetzlichen Steuern.
Das Restaurant ist verpflichtet, Beschwerdeformulare am Ausgang bereitzuhalten.
Der Kunde ist nicht zur Zahlung verpflichtet, falls er keine Zahlungsbestatigung (Quittung/Rechnung) erhalten hat.

Marktaufsicht/Quality Manager: Eleyfterios Arvanitakis
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NANA GOLDEN BEACH



