


YOYTIEX

Wapoéoouna - 17€
OKOPTTiVa, AaXAVIKA KAl EAAIOAAS0

OPEKTIKA

ApngA6gpulAa kai koAokuBoavBoi - 11€ (vegan/vegetarian)
YEMUIOTA PE POA KAl AAXAVIKG, OePPRIPICUEVA UE TIPOREIO YIAOLPTI

Mnapieg oTo poupvo - 11€ (vegan/vegetarian)
HE VTOUATA, PPECKO KPEUMULEAKI, KOEUA PAACAIKOL, YNTH PEAITCAvVa
KAl TRIMEVN PETA
©

NTakog - 16€
KENTIKO TTAgIUASI PE TRIMUEVN VTOUATA, TNYAVNTA KATIVIOTA TTAVOETQ,
pLlNBPA, EAAIOACSO Kal TTACTA ENIAG

OO

FpaBiépa cayavaki - 14€ (vegetarian)
TNYavnTtO OKANEO TLPI PE YALKO KLSWVI KOVEPI

YAAATEY

ABokavro Xaviwv - 12€ (vegetarian)
UE VTOUATEG, PPETKO avBOTLPO, POKA, KOLKOLVAPI, CTTOPOLG
OTAPLAIOVL KAl EACIOAAS0O

OO

ABokavro Xaviwv - 12€ (vegan)
UE VTOUATEG, POKA, KOLKOLVAPI, CTTIOPOLG OTAPLAIOL KAl EAAIOAAS0O

KpnTikn calara - 14€ (vegetarian)
VTOUATEG, POACTEG TTATATEG, APYO, KRITAUO, EAIEG, KoNTIKO TTA&IWas! Kal
eAaioAabo

©J0,

MNaAikapia - caldra oonpidada - 9€ (vegan)
S1Aapopa OoTIPIa, TTAlyoLPI, OTTAVAKI, AvnBog, HAPab0og, PATTAVAKI,
O8I, PPECKO KPEUPLEAKI Kal EAAIOAQSO

Meooyeiakn npdaoivn oaAara - 13€ (vegan)
HIE CAAATIKQYV, ETTOXIAKA PpEOULTA, ENEOI KAPTToi, amoénoapEva cOKa
KQl XapOULTTI

©@®



i

LYMAPIKA

Napadooiaka npaociva upapika oe oxnua
¢pUAAou gNiag - 16€ (vegetarian)
JE OTTAVAKI, YNTA AaXAVIKA Kal aveOTLEO

G0,

Napadooiakd npaociva uuapikda oe oxnua
¢UAAou gAidg - 16€ (vegan)
HE OTTaVAKI KAl yntd Aaxavika

KYPIQX TTIATA

KoTtonouAo pnouri - 16€
pe TTapadooiakn TTACTA KOKKIVOL KQATIOL, PPECKO KPEUHULOAKI,
HLPWSIKG KAl aTToéNPapEvo aveoTupo

®DiAéTo ToInoupag - 19€
HE PAVTITOIO-UAPABO-TIPACO, AAXAVIKA KAl QIO
©®

KoTto1 apviou - 22€
UAYEIPEPEVO O€ sSous-vide, e XOVTPO (TTPOIOV GITOL PAYEIPEUEVO OE
EIVOYaAo) o€ YALKIG CAATOA KOACIOL e SevEPOoAIBavo kal Aaxavika

OO

FMupog - 14€
YOPOG XOIPIVOG N KOTOTTOLAO HE TTATATEG TNYAVNTEG, TTITA, YIAOLETI KAl
KOEUMOSI
OOW

EMIAOPTIIA

«Mirakia pehiou» - 16€
TMTAKIA ATTO OPOANIATA 1) POANO, YEUIOTA PE WIAOKOUUEVA KAPLSIA,
ApLYSAAa N PICTIKIA, HEAWPEVA KAl CIQOTTIACUEVA (TT.X. UTTAKAQRAG,
YOAQKTOUTTOVPEKO, KAVTAII...)

OJ0JO)

Kapudonita - 12€
HE KONTIKO EAQIOAQS0, TTAYWTO YIAOLETI KAl YALKO KERAT!

[NA TOYX MIKPOYZ MAL OIAOYL

KoTopnoukigg - 7€
UE TTATATEG TNYAVNTES
©®E

MnoAoveQ - 11€
UE KIUQ HOOXAPIOoIO KAl CAATOA VIOUATAG

NanoAitava - 11€
UE OAOATOA VTOUATAC



SOUPS

Fish Soup - 17€
rock fish, vegetables and olive oil
®

STARTERS

Vine Leaves & zucchini flowers - 11€ (vegan/vegetarian)
filled with rice and vegetables served with sheep's milk yoghurt

©

Okra from the oven - 11€ (vegan/vegetarian)
with fomataoes, spring onions, balsamic cream, fried aubergines and
grated feta cheese

Dako - 16€
Paximadi (Cretan hard bread) with grated tomato, fried smoked
pancetta, myzithra cheese, olive oil and olive paste

©O®

Graviera saganaki - 14€ (vegetarian)
fried hard cheese with sweet quince confit

SALADS

Avocado from Chania - 12€ (vegetarian)
with fomatoes, fresh anthotyro cheese, rocket, pine nuts, grape
seeds and olive oil

O®

Avocado from Chania - 12€ (vegan)
with fomatoes, rocket, pine nuts, grape seeds and olive oil

Cretan salad - 14€ (vegetarian)
tomatoes, boiled potatoes, eggs, sea fennel, olives, paximadi
(Cretan rusks) and olive oll

©@®

Palikaria - multigrain salad - 9€ (vegan)
various legumes, bulgur, spinach, dill, fennel, radish, pomegranate,
fresh onion and olive oil

Green mediterranean leaf salad - 13€ (vegan)
mixed green leaves, seasonal fruit, nuts, dried figs and carob

@®



PASTA

Traditional green pasta in the shape
of an olive leaf - 16€ (vegetarian)
with spinach, grilled vegetables and anthotyro cheese

©G]0)

Traditional green pasta in the shape
of an olive leaf - 16€ (vegan)
with spinach and grilled vegetables

MAIN COURSES
Chicken thigh - 16€
with traditional red wine paste, fresh onions, herlbbs and dried
anthotyro cheese

OEO®

Sea bream fillet - 19€
with radicchio-fennel-leek vegetables and aioli

Lamb shank - 22€
cooked in sous-vide with chondros (wheat product, cooked in
buttermilk) in sweet wine sauce with rosemary and vegetables

OO

Gyros - 14€
chicken or pork gyros with fries, pita bread, yoghurt and onions

OO
DESSERTS

"Honey pastries” - traditional Greek desserts - 146€
pastries made of puff or filo pastry, filled with chopped walnuts,
almonds or pistachios, preserved in honey and sugar syrup (e.g.

baklava, galaktoboureko, kadaifi...)

OJOJC,

Walnut cake - 12€
with Cretan olive oil, yoghurt ice cream and pickled sweet cherries

COOE
FOR OUR LITTLE GUESTS

Chicken nuggets - 9€
with fries

O

Pasta bolognese - 11€
with minced beef and tomato sauce

©

Pasta napoli- 11€
with tomato sauce



SUPPE

Fischsuppe - 17€
Felsenfisch, GemUse und Olivendl

®
VORSPEISEN

Weinblatter & Zucchinibliten - 11€ (vegan/vegetarisch)
gefullt mit Reis und Gemuse dazu serviert wird Schafmilchjoghurt

®

Okra aus dem Ofen - 11€ (vegan/vegetarisch)
mit Tomaten, Frihlingszwiebeln, Balsamico-Creme, gebratenen
Auberginen und geriebenem Feta-kdse

©©

Dako - 16€
Paximadi (kretisches hartes Brot) mit geriebener Tomate,
gebratenem gerduchertem Bauchspeck, Myzithra Kase, Olivendl
und Olivenpaste

BJO10)

Graviera Saganaki - 14€ (vegetarisch)
gebratener Hartkase mit suBem Quittenkonfit

O,
SALATE

Avocado aus Chania - 12€ (vegetarisch)
mit Tomaten, frischem Anthotyro Kase, Rucola, Pinienkernen,
Traubenkernen und Olivendl

O®

Avocado aus Chania - 12€ (vegan)
mit Tomaten, Rucola, Pinienkernen, Traubenkernen und Olivendl

O®

Kretischer Salat - 14€ (vegetarisch)
Tomate, gekochte Kartoffel, Ei, Meerfenchel, Oliven, Paximadi
(kretisches hartes Brot) und Olivendl

©@®

Palikaria - Mehrkorn Salat - 9€ (vegan)
diverse Hulsenfrichte, Bulgur, Spinat, Dille, Fenchel, Radieschen,
Granatapfel, frische Zwiebel und Olivendl

Gruner Mediterraner Blaftsalat - 13€ (vegan)
verschiedenen Blattsalate, saisonale Frichte, NUsse, getrocknete
Feigen und Johannisbrot

©O]0,



PASTA —
Traditionelle, Grune Nudeln in Form
eines Olivenblattes - 16€ (vegetarisch)

mit Spinat, gegrilltem Gemuse und Anthotyro Kase

Traditionelle, Grine Nudeln in Form
eines Olivenblattes - 16€ (vegan)
mit Spinat und gegrilltem GemUse

HAUPTSPEISEN

Hiuhnerkeulen - 16€
mit traditioneller Paste aus Rotwein, frischen Zwiebeln, Krdutern und
getrocknetem Anthotyro Kase

OCO®

Filet von der Seebrasse - 19€
mit Radicchio-Fenchel-Lauch GemuUse und Aioli

©OJ0,

Lammhaxe - 22€
sous-vide gegart mit Chondros (ein Weizenprodukt, in saurer Milch
gekocht) in SUBweinsauce mit Rosmarin und Gemuse

@O®

Gyros - 14€
HUhner- oder Schweinegyros mit Pommes frites, Pitabrof,
Joghurt und Zwiebeln

elele
NACHSPEISE

"Honiggeback" - Traditionelle Griechische SuBspeisen - 16€
in Honig und Zuckersirup eingelegtes Gebdck aus Blatter- oder
Filoteig, gefullt mit gehackten WalnUssen, Mandeln oder Pistazien
(z.b. Baklava, Galaktoboureko, Kadaifi...)

OJOJC,

Walnusskuchen - 12€
mit kretischem Olivendl, Joghurteis und eingelegten SGBkirschen

OEO®E
FUR UNSERE KLEINEN GASTE

HUhnchen-Nuggets - 9€
mit Pommes frites

©OOE

Pasta Bolognese - 11€
mit Rinderhackfleisch und Tomatensauce

©

Pasta Napoli- 11€
mit Tomatensauce

©



CYTIbl

PbIGHbIN cyn - 17€
CKOpMeHa, OBOLLM 1 ONMBKOBOE Mac/10o

®
SAKYCKW

BuHorpagHbie NUCTbS M LBeTbl LyKUHU - 11€ (vegan/vegetarian)
dhapLumMpoBaHHbIE PUCOM 1 OBOLLI@MM, MOAAOTCS C OBEYLYM NOryPTOM

Bamun, 3aneyeHHbIe B AyxoBKe - 11€ (vegan/vegetarian)
C TOMaTtamm, CBEXXMM 3e/1eHBIM JIYKOM, Banb3aMNYECKM KPEMOM,
3aneyveHHbIMY HaknaxaHamm 1 TEPThIM CbiIpoM heTa

©O

Oakoc - 16€
KPUTCKNIA Cyxapb C TEPTbIMI TOMaTaMW, XapPeHOW KOMHYEHOW MOYONHKOW,
CbIPOM MU3NTPA, OJIMBKOBLIM MaCJIOM 1 ONIMBKOBOW MacTown

VOO

FpaBbepa caraHaku - 14€ (vegetarian)
>KapeHbl TBePAbIVl Chlp CO CMAAKOM anBOW KOH(DU

®
CAJIATD

ABokapo XaHbs - 12€ (vegetarian)
C TOMaTamu, CBEXUM CbIPOM aH(OTUPO, PYKOJION, KEAPOBLIMI OpeLIKamu,
BUHOIpaaHbIMU 3epHaMK 1 OJTIBKOBbLIM MaC/10M

O®

ABokapo XaHbsa - 12€ (vegan)
C TOMaramm, PyKoJion, KegpOoBbIMM OpeLLKamm, BUHOrPaAHbIM 3epHaMM 1
OJIMBKOBbIM MaCJ1OM

O®

Kputckun canart - 14€ (vegetarian)
TOMaTbl, BAPEHbIV KapTOodesb, ANLO, KOUTMYM, OJIMBKU, KPUTCKM CyXapb U
OJINBKOBOE Mac/10

©@®

Canat n3 6060BbIx - 9€ (vegan)
accopTh 13 6060BbIX, ByNryp, LWAMHAT, YKPOM, (heHxenb, peduc, rpaHar,
CBEXUI 3eNeHbIN NYK U ONMBKOBOE MaCs10

CpeausemMHOMOpPCKUM 3eneHbi canar - 13€ (vegan)
accopTV U3 NINCTbEB caiaTta, Ce30HHbIE (DPYKTbI, OPEXM, CYLLEHBIN UHXUP 1
n10Ap! POXKKOBOIO AepeBa



TPAOVUNOHHAA TTACTA

TpagnumoHHas 3eneHas nacrta B hopme
nucTbeB oNMBbI - 16€ (vegetarian)
CO LUNMHATOM, OBOLL@AMM MPWSIb 1 CbIPOM aH(OTUPO

TpaguuuoHHas 3erieHas nacta B popme nMcTbeB onuBbl - 16€ (vegan)
CO LUMNMHATOM M OBOLLIAMU IPUSIb

OCHOBHbIE BJIKOOA

KypuHbIn OKOPOUOK - 16€
C TPaOQMLIMIOHHOWM NacTOW N3 KPACHOIO B1HA, CBEXWM 3e/1EHBLIM JTYKOM,
apoMaTHbIMM TpaBamMm U BbICYLLEHHBIM CbIPOM aH(OTNPO

OCO®

®dune popapbl - 19€
C paanKKMO, heHxenem, JIYKOM-Nopeem, OBOLLaMK 1 anosu

BapaHbsa ronsiwka - 22€
MPUroTOB/IEHHASA B BaKyyMe Sous-vide, nogaeTcst ¢ XOHAPO (OpobaeHom
MLWEHNLEN, MPUrOTOBIEHHOW Ha KNCIOM MOJIOKE KCUHOraso)
B C/1a0KOM BVIHHOM COYCe C PO3MapUHOM 1 OBOLLaMM

OO

Mmpoc - 14€
MMPOC N3 CBUHWUHBI UM KYPSATUHBI C KapTodenem gpu, MUTON, NOryPTOM U
TIYKOM

LOW
[IECEPT

«MepoBble MUPOXXOUKN» - 16€
MNPOXKOYKM N3 CNIOEHOrO TecTa Uam Tecta (huano, HauHEHHbIE MENKO
PYONEHHBIMK MPELIKVMMU Opexamu, MUHAANEM U hucTallkamu, B Medy U
cupone (Hanp. naxnaea, ranaktobypeko, kagaud...)

OpexoBbii nupor - 12€
C KPUTCKWM OJIMBKOBbIM MACSIOM, MOMYPTOBbLIM MOPOXEHbIM 11 BULLIHEBbIM

BapeHbeM

LEOE®E
09 HALLX MANEHBKIAX OPY3EN

KypuHble Harretchbl - 9€
C KapTohenem mpu

BonoHbese - 11€
C FOBSHKbUM hapLUeM U TOMaTHbIM COYCOM

HeanonuTtaHa - 11€
C TOMaTtHbIM COYCOM

©
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