


YOYTIEX

Mavitapdoouna kanoutcivo — 15€ (vegetarian)
TOAYAVO PTMIOKOTO TTapuelAvag Kal padpn TooLgpa
©

Mavitapdoouna kanoureivo — 15€ (vegan)
uE pavpn TPOLYA

OPEKTIKA
XTanodi — 22¢€
OlyORPaCEVO, pE TTOLEE PERIBIOL KAl EACIOAQSO

Moupég pePiOiol - 11€ (vegan)
HeE EAAIOAaSO

®

Mooxapi Taptap — 28€
HE TNyavnTo apyo
©®

Tacos Aaxavikwv — 19€ (vegan)
HE JAVITAPIA COTE, AAXAVIKA, POECKIA VTOUATA KAl KOANIAVSPO

YAANATEL

ZaAara navr{api - 15€ (vegetarian)
Tavtlapl, HAvyKo, KOANIAVEPOG, TTOPTOKAAI, (POLVTOLKI, AvNOog,
oaAaTa poka kal Eivoyalo armo Tn InTeia

ZaAara navr{api — 12€ (vegan)
avtZapl, AvyKo, KONIAVEPOG, TTOPTOKAAI, POLVTOLKI, CAAATA POKA
Kal AvnOog

ZaAdara mesclun - 15€ (vegan)
mesclun (UIE aPOLAIYV) Kal UALPEA VTOUATIVIA UAPIVARICUEVA JE
HEVTA, OTAPLAIA, PPAOLAEG, PPETCKO TOIAI KAl XOUO TTOPTOKAAIOV



i

LYMAPIKA

Kp1®apdki pe yapideg — 28€
armoénpapéva aypia JavitTapia EUTTOTIOPEVA UE JTTIOK AOTAKOL,
YOPVIPIOUEVO PE Aypla paviTapia, hapabo kal Tapuelava

Kp1@apaki pe seitan — 21€ (vegan)
amoénpapéva aypia JavitTapia EUTTOTIOHEVA e TOUTTA AQXAVIKQYV,
YOPVIPIOUEVO PE AYPIA AVITAPIA KAl ApaBo
©

KYPIQX TIATA

Apvicia naidakia — 29€
LE TTOLEE KATTVIOTAG PEANITCAVAG, YIOOLETI KAl VTOUATA
OJO)

Mooyxapiocio ¢piAéro — 28€
LE TTOLEE TTATATAG, TTEPOLRIAVO OTTAPAYY! KAl PTTEQ VOLALET UE
PACKOUNAO
O,

®DiAéTo coAopou — 24€
HE TNYAVNTO PTTEIKOY, pak choi kal coTapiouévn kpéua TTavTZapiov
APWUATIOPEVN PE OKOPSO, AASI BACIAIKOL Kal TPoLPa

EMAOPTIIA

2paipa cokoAarag — 18€ (vegetarian)
HE TTAYWTO YIAOLOTI KAI KQAUTTIA UTTIOKOTOUL

Kéik Agpowvi — 15€ (vegetarian)
HE ITOAIKN JOPEYKa
OCO®WOE

[NA TOYL MIKPOYX MAL OIAOYL

KoTtopnoukiég — 9€
HE TTATATEC TNYAVNTES
©@m®E

MnoAovel - 11€
HE KIUA HOOXAPIoIo Kal CAATOA VTOUATAG

NanoAirava - 11€
HE OCAATOA VTOUATAG



SOUPS

Mushroom Cappuccino Soup - 15€ (vegetarian)
crispy parmesan biscuit and black truffle

©

Mushroom Cappuccino Soup - 15€ (vegan)
with black truffle

STARTERS
Octopus — 22€
braised octopus, with chickpea purée and olive all

Chickpea Purée - 11€ (vegan)
with olive oil

®

Beef Tartare — 28€
with fried egg
©®

Vegetable Tacos — 19€ (vegan)
with sautéed mushrooms, vegetables, fresh tomatoes and coriander

©)
SALADS

Beetroot Salad - 15€ (vegetarian)
beetroot, mango, coriander, orange, hazelnuts, dill, rocket salad
and xynogalo from Sitia (Cretan soft cheese made from sheep and
goat’s milk)

Beetroot Salad - 12€ (vegan)
beetroot, mango, coriander, orange, hazelnuts, rocket salad and dill

®

Mesclun Salad - 15€ (vegan)
mesclun (assorted young lettuce leaves) and black cherry tomatoes
marinated with mint, grapes, strawberries, fresh chilli
and orange juice



PASTA

Orzo Pasta with Prawns — 28€
dried wild mushrooms infused with lobster bisque, garnished with wild
onions, fennel and parmesan cheese

OO

Orzo Pasta with Seitan — 21€ (vegan)
dried wild mushrooms infused with vegetarian soup, garnished with
wild onions and fennel

©
MAIN COURSES

Lamb Chops — 29€
with smoked aubergine purée, yoghurt and tomatoes

Veal Fillet — 28€
with mashed potatoes, Peruvian asparagus and brown butter
with sage

©

Salmon Fillet — 24€
with fried bacon, pac choi and sautéed beetroot cream flavoured
with garlic, basil oil and fruffle

O®
DESSERTS

Chocolate Sphere - 18€ (vegetarian)
with yoghurt ice cream and biscuit crumble

CEOEO®E

Lemon Cake - 15€ (vegetarian)
with Italion meringue

CEOEO®E

FOR OUR LITTLE GUESTS

Chicken nuggets — 9€
with fries

@O®G

Pasta bolognese - 11€
with minced beef and tomato sauce

Pasta napoli- 11€
with tomato sauce

©



SUPPEN

Champignon-Cappuccino Suppe — 15€ (vegetarisch)
mit knusprigem Parmesankeks und schwarzem TrUffel

©

Champignon-Cappuccino Suppe - 15€ (vegan)
mit schwarzem Truffel

VORSPEISEN
Oktopus — 22€
geschmort mit KichererbsenpUree und Olivendl

O®

Kichererbsenpuree — 11€ (vegan)
mit Olivendl

®

Beef Tartar — 28€
mit gebackenem Ei

©@®

Gemise Tacos — 19€ (vegan)
mit sautiertem PilzgemUse, frischen Tomaten und Koriander

©)
SALATE

Rote Beete Salat — 15€ (vegetarisch)
Mango, Koriander, Orange, Haselnusse, Dille, Rucola und Xynogalo
aus Sitia (kretische Weichkdaseart aus Schaf- und Ziegenmilch)

Rote Beete Salat — 12€ (vegan)
Mango, Koriander, Orange, HaselnUsse, Rucola und Dille

®

Mesclun Salat - 15€ (vegan)
Mesclun (verschiedene junge Blattsalate) und schwarze
Kirschtomaten mariniert mit Minze, Trauben, Erdbeeren, frischem Chili
und Orangensaft



—
PASTA

Orzo Nudeln mit Garnelen - 28€
getrocknete Wildpilze, aufgegossen mit Hummerbisque, garniert mit
Wildzwiebeln, Fenchel und Parmesan

OO

Orzo Pasta with Seitan — 21€
getrocknete Wildpilze, aufgegossen mit GemuUsebrihe, garniert mit
Wildzwiebeln und Fenchel

©
HAUPTSPEISEN

Lammkotelett — 29€
mit gerduchertem Auberginenpuree, Joghurt und Tomate

©GJ0O)

Kalbsfilet — 28€
mit KartoffelpUree, peruanischem Spargel und brauner Butter
mit Salbei

©

Lachsfilet — 24€
mit gebratenem Speck, Pac Choi und sautierter Rote-Bete-Creme,
aromatisiert mit Knoblauch, Basilikumaél und Triffel

O®
NACHSPEISEN

Schokoladenkugel - 18€
mit Joghurteis und Keks-Crumble

CEOEO®E

Zitronenkuchen - 15€
mit italienischem Baiser

CEOEO®E

FUR UNSER KLEINEN GASTE

HUhnchen-Nuggets — 9€
mit Pommes frites

@O®G

Pasta Bologhese — 11€
mit Rinderhackfleisch und Tomatensauce

Pasta Napoli— 11€
mit Tomatensauce

©



CYTbl

FpuGHoOM cyn-kany4mHo — 15€ (vegetarian)
XPYCTsLLEee NapMesaHOBOe NeYeHbe 1 YepHbIn Tpydeb

©®

Fpu6HOM cyn Kany4mHo — 15€ (vegan)
C YepHbIM Tpydenem

3AKYCKM

OcbMUHOTr — 22€
NPUrOTOB/IEHHbIN Ha Mea/IeHHOM OrHe,
C HYTOBbIM MOPE 1 OIMBKOBbLIM MaCsIOM

O®

HyTtoBoe ntope — 11€ (vegan)
C OJIMBKOBbIM MacsioM

©

TapTap 13 roBsguHbl — 28€
C >KapeHbIM arLIOM

@O

Takoc ¢ oBowamm — 19€ (vegan)
C TyLLEHbIMU rprbamim, OBOLLLAMI, CBEXMM TOMaTaMn 1 KOPUAHAPOM

©
CAJIATDB

Canart co cBeknon — 15€ (vegetarian)
CBeKJ1a, MaHro, Kopuanap, anenbCuH, MyHAayK, YKPOr, pyKosia U KpUTCKMIA
kepurp kenHorano (r. Cutus)

Canart co cBeknon — 12€ (vegan)
CBeKJ1a, MaHro, KopuaHap, aneabCuH, MyHayK, pyKoaa 1 yKpon

Canat mecknaH — 15€ (vegan)
MecknaH (MCTbst pasnnyHbIX COPTOB casiata) 1 YepHble TOMaTbl Yeppu,
MapUHOBaHHbIE MATON, BUHOMPLA0M, KITYOHUKOW, CBEXVM YN 1
anebCUHOBbIM COKOM



MNACTA

MacTa op30 ¢ KpeBeTKamun — 28€
CyLLIEHble NEeCHble rprbbl, CMOYEHHbIE B BUCKE 13 106CTepa, NOOAETCs C
NIECHBbIMM FprbamMK, YKPOMOM 1 MapMe3aHOM

MacTa op3o ¢ cenTaHom — 21€ (vegan)
CyLLIEHble NECHbIe rPrbbl, CMOYEHHbIE B OBOLLIHOM Cyre, NoaaeTcs ¢
NECHbIMU rpubamin 1 heHxenem

OCHOBHBIE BJIFOOA

PeOpbIlIKU ArHeHKa — 29€
C MOPE 13 KOMYEHbIX BakIaKaHoB, MOryPTOM 1 ToMaTamm

®dwune roBaanHbl — 28€
C KapTohebHbIM Mope, NepyaHCKOW Criapxxen 1 6ep-HyaseT ¢ wandeem

®dune nococH —24€
C »KapeHbIM 6EKOHOM, KaryCTom Mak-4oW 1 TyLLIEHbIM CBEKOJIbHbIM KPEMOM,
npuvnpasieHHbIM YECHOKOM, Mac/ioM 6asuka 1 Tpydenem

Om
[IECEPT

WokonaaHbin wap — 18€ (vegetarian)
C IOrYPTOBbIM MOPOXKEHBIM U NMEYEHBEM Kpambi

CEOE

JInmoHHbIN KeKke — 15€ (vegetarian)
C UTJIbSIHCKOWN MEepEHrom

CEO®GE
ONA HALLIX MANEHBKIIX OPY3EN

KypuHbie HarreTcbl — 9€
C KapTodhenem dpu

BonoHbese — 11€
C FOBSHKbUM hapLUeM 1 TOMaTHbIM COYCOM

HeanonuntaHa — 11€
C TOMaTHbIM COYCOM

©
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® NaKToln

@ Moutévn

® 20yla

@ Auyo

® Wapl

@ Oelwdn

D) 2ouodpt

@ =npoi kaproi
©) Ootpakoeldn
@ Mouotapda
@ sénwvo

@ MaAdkia

N[ LA

2§

(U Lactose
(® Gluten

® Soybeans
(® Eggs

® Fish

@ Sulphites
(¥ Sesame
(™ Nuts

() Crustaceans
@ Mustard
) Celery

@ Molluscs

—

@ Lactose

(® Gluten

® Sojabohnen
® Eier

() Fisch

@ Sulphite

6™ Sesam

@ Nusse

@ Krustentiere
() Senf

(© Sellerie

™D Weichtiere

(U Naxtoza
@ [noTeH

() Cos

@ Anuo

() Puiba

&uD CynbuTsl
D) KyHxxyT
@ Opexu

G PakyLkn
@ Mopunua
@ Cenbpepei
@ Monntocku
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