


SOUP
Cream of tomato soup 

with basil and tomato crackers

STARTERS
Grilled octopus

Calamari Fritti 
with tartar sauce

Bruschetta 
with white Tarama salad (fish roe), 
seafood and marinated anchovies

SALADS
Quinoa salad 

with roasted prawns and citrus fruits

Summer green salad 
with green apple, oranges, strawberries, 

cereals and honey dressing

MAIN COURSES
Orzo 

(durum wheat semolina noodles in rice form) 
with seafood, lobster bisque (sauce), 

chili and salmon eggs

Fried cod 
with Skordalia (garlic dip)

Grilled sea bream 
with Aïoli

Grilled sea bass

DESSERTS
Kataifi 

(puff pastry with nuts and honey), 
lemon ice cream and chocolate leaves

Orange cake 
with Kaimaiki (cream ice)
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Spirituosen (insbesondere Ouzo) angeboten werden, begleitet von einer Vielzahl 

von heißen oder kalten Mezedes- kleinen Gerichten.

Traditionell werden diese Gerichte in die Mitte des Tisches gestellt und alle 
greifen zu. Sie brauchen nichts zu bestellen. Alle Speisen der Menükarte werden 
automatisch serviert. Sollt Ihen ein Gericht nicht zusagen, dann informieren Sie 
bitte das Servicepersonal. Lassen Sie sich dieses besondere griechische Essen 
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ouzo) are offered, accompanied by a variety of hot or cold mezedes- small dishes.

Traditionally, these dishes are placed in the middle of the table and everyone 
digs in. You do not need to order anything. All the dishes on the menu are served 
automatically. If you do not like a dish, please inform the service staff. Enjoy this 
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chauds ou froids- petits plats.
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alcolici (specialmente ouzo), accompagnati da una varietà di mezedes caldi o 

freddi, piccoli piatti.

Tradizionalmente, questi piatti vengono messi al centro del tavolo e tutti si mettono 
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automaticamente. Se non vi piace un piatto, informate il personale di servizio. 
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ZUPPA
Crema di pomodoro 

con basilico e cracker al pomodoro

ANTIPASTI
Polpo alla griglia

Calamari Fritti 
con salsa tartara

Bruschetta  
con insalata di Tarama bianca (uova di pesce), 

frutti di mare e acciughe marinate

INSALATE
Insalata di quinoa 

con gamberi arrostiti e agrumi

Insalata verde estiva 
con mela verde, arance, fragole, 

cereali e salsa al miele

PIATTI PRINCIPALI
Orzo 

(pasta di semola di grano duroin forma di riso) 
con frutti di mare, bisque di aragosta (salsa), 

peperoncino e uova di salmone

Merluzzo fritto  
con Skordalia (salsa all'aglio)

Orata alla griglia 
con Aïoli

Branzino alla griglia

DESSERT
Kataifi 

(pasta sfoglia con noci e miele), 
gelato al limone e foglie di cioccolato

Torta all'arancia 
con Kaimaiki (gelato alla crema)

SOUPE
Soupe à la crème 

de tomate au basilic et crackers à la tomate

ENTRÉES
Poulpe grillé

Frites de calamars 
avec sauce tartare

Bruschetta  
avec salade de Tarama blanc (œufs de poisson), 

fruits de mer et Anchois marinés

SALADES
Salade de quinoa 

aux crevettes rôtieset aux agrumes

Salade verte estivale
avec pommeverte, orange, fraises, 

muesli et vinaigrette au miel

PLATS PRINCIPAUX
Orzo 

(Nouilles de semoule de blé dur enforme de riz) 
avec fruits de mer, bisque de homard (sauce), 

chili et œufs de saumon

Moruefrite
avec Skordalia (trempette à l'ail)

Dorade de mergrillée 
avec Aïoli

Bar grillé

DESSERTS
Kataifi 

(patisserie feuilletée aux noix et aumiel), 
glace au citron et feuilles de chocolat

Gâteau àl'orange 
avec Kaimaiki (glace à la crème)
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SUPPE
Tomatencremesuppe 

mit Basilikum und Tomatencracker

VORSPEISEN
 Gegrillter Oktopus

Calamari Fritti
mit SauceTartar

Bruschetta 
mit weißem Taramasalat (Fischrogen), 

Meeresfrüchten und marinierten Sardellen

SALATE 
Quinoa-Salat 

mit geratenen Krabben und Zitrusfrüchten 

Sommerlicher grüner Salat 
mit grünem Apfel, Orangen, Erdbeeren, 

Müsli und HonigDressing

HAUPTSPEISEN
Orzo (Hartweizengriesnudeln in Reisform) 

mit Meeresfrüchten,Hummerbisque (Sauce), 
Chili und Lachseiern 

Frittierter Kabeljau 
mit Skordalia (Knoblauch Dip)

Gegrillte Seebrasse 
mit Aïoli

Gegrillter Wolfsbarsch 

NACHSPEISEN
Kataifi 

(Blätterteiggebäck mit Nüssen und Honig), 
Zitroneneis und Schokoladenblätter

Orangenkuchen 
mit Kaimaiki (Sahneeis)




